Antipasti

Peperoni cruschi di Senise D.O.P.
Peppers bran

Selezione di salumi e formaggi Lucani
Local could cuts and cheeses

Baccala* in tempura al cimiciurri Lucano
Tempura cod

Isalata Caprese
Caprese Salad

“La Frittata” patate, cipolle e caciocavallo
The ‘potato, onion and caciocavallo’ omelette

Burrata, fichi, pom. datterino e pistacchio
Burrata, figs, date tomatoes and pistachios

Coperto € 3,00
Cover charge

* Prodotti surgelati / Frozen products

€ 10,00

€ 24,00

€ 18,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00



Primi

Strascinate, cime di rapa* e pane fritto
Strascinate, turnip tops and fried bread

Maccheroncini, caponata e pecorino

Maccheroncini, caponata and pecorino

Orecchiette, pomodoro, ricotta e limone
Orecchiette, tomato, ricotta and lemon

Pure di fave e cicorielle campestri
Mashed beans and wild chicories

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 12,00



Secondi

Entrecote di manzo podolico gr. 300 € 18,00
alla brace con insalata di pomodori e rucola

Grilled podolico entrecéte with rocket and tomato salad

Polpo grigliato*, patate e cipolla caramellata € 18,00

Grilled octopus with caramelised onions and potatoes salad

Salsiccia di vitello “Zampina” € 18,00
con patate al forno

Veal sausage Zampina’ with baked potatoes



Dolci

Girella, cocco e fragola € 8,00

Swirl, coconut and strawberry

Materamisu € 8,00

Our way "The Tiramisu”

Gelati e sorbetti della casa € 8,00

Homemade ice creams and sorbets



Menu Degustazione

Orecchiette, pomodoro, ricotta e limone

Orecchiette, tomato, ricotta and lemon

Salsiccia di vitello “Zampina”

con patate al forno
Veal sausage ‘Zampina’ with baked potatoes

Materamisu

Our way "The Tiramisu”

€ 30,00



