Lunch Menu



Mend degustazione

Orecchiette al sugo di pezzente. rucola e ricotta

Orecchiette pasta. peasant ragout. rocket and ricotta cheese

Tagliata di entrecéte di manzo podolico alla brace con patate al forno

Sliced entrecéte of poultry beef grilled with baked potatoes

Materamisu

Our way The Tiramisu”

€ 5000

La scelta del menu si intende per tutti gli ospiti del tavolo

The choice of tasting menu is meant for all guests at the table



Antipasti

Degustazione olio EVO Lucano BIO
Extra Virgin Olive Oil Tasting Lucano BIO

Peperoni cruschi di Senise

Traditional fried peppers

Pure di fave con cicorielle selvatiche

Mashed fava beans and wild chicory

Funghi cardoncelli. provola fume. olive fritte

Cardoncelli mushrooms, smoked mozzarella and fried olives

)

La Frittata “patate. cipolle ¢ caciocavallo

The 'potato. onion and caciocavallo” omelette

Baccala™ in tempura al cimiciurri Lucano

Tempura codfish

Selezione di salumi e formaggi Lucani

Local could cuts and cheeses

€ 300

€ 1000

€ 1200

€ 1600

€ 1600

€ 1600

€ 2400



Primi

/uppa di legumi con pane e cruschi € 1400

Legume soup with bread and peppers bran

Strascinate, cime di rapa™ ¢ pane fritto € 1000

Strascinate. turnip tops and fried bread

Sedanini al ragu bianco di agnello ¢ pecorino € 1500

Sedanini with white lamb ragout and pecorino cheese

Orecchiette al sugo di pezzente. rucola e ricotta € 1500

Orecchiette pasta, pezzente sauce, arugula and ricotta cheese



Secondi

Entrecodte di manzo podolico alla brace da gr. 300

con insalata di pomodori e rucola

Grilled podolico entrecéte with rocket and tomato salad

Uovo poché, patata bruciata, spuma di parmigiono 30 mesi

Poached egg. burmnt potato, 3G-month Parmesan mousse

Salsiccia di vitello “Zampina” con patate al forno

Veal sausage Zampina’ with baked potatoes

€ 18600

€ 1800

€ 18600



Desserts

Crema bruciata, mela cotogna ¢ amaretti

Burnt cream. quince and amaretti biscuits

Materamist

Matera bread. coffee. mascarpone cream and cocod

Sorbetto ¢ gelato della casa

Homemade sorbet and ice cream

€ 800

€ 800

€ 600



